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Vion, trusted partner in meat
Vion ist ein internationaler Hersteller von Fleisch, Fleischerzeugnissen und pflanzlichen Alternativen mit

Produktionsstandorten in den Niederlanden, Deutschland und Belgien. Wir verfügen über Vertriebsbüros

in sechzehn Ländern weltweit. Unsere vier Business Units Pork, Beef, Food Service und Retail liefern frische 

Produkte aus Schweine- und Rindfleisch, pflanzlichen Alternativen und Produkte für den (Einzel-)Handel, den 

Foodservice sowie die Fleischwarenindustrie.

Alle 

vakuumverpackten

Produkte werden

sorgfältig geprüft,

bevor sie einzeln

etikettiert und

verpackt werden.

„Frisch, sicher und köstlich!“

Wir beliefern Kunden in unseren Heimatmärkten 

in den Niederlanden, Deutschland und Belgien 

sowie in anderen Ländern weltweit. Unser 

Hauptsitz befindet sich im niederländischen Boxtel.

Business Unit Pork:

Von unseren Produktionsstandorten in den 

Niederlanden und Deutschland aus liefern wir 

frisches und tiefgefrorenes Schweinefleisch an: 

• den nationalen und internationalen (Einzel-)Handel

• den Foodservice

• die Fleischwarenindustrie

An unserem Standort in Emstek (Deutschland) 

verfügen wir über die Möglichkeit, Frischfleisch 

zu vakuumieren und die Artikel direkt an der 

Verpackungsmaschine nach individuellen 

Kundenwünschen zu etikettieren. 

Alle Kompetenzen unter einem Dach

Unser Standort in Emstek ist Vion’s größter

Produktionsstandort für Schweinefleisch 

in Deutschland und verfügt über alle 

Verarbeitungsschritte, von der Beschaffung bis zur

Verpackung und Etikettierung. Dadurch können 

wir die Transportzeiten von Waren verkürzen und 

schneller auf Veränderungen am Absatzmarkt 

reagieren.

Die vakuumverpackten Produkte von Vion werden

weltweit an Unternehmen in verschiedenen 

Segmenten verkauft. Unsere vielfältigen 

Etikettierungsmöglichkeiten in Verbindung mit 

unserer Liefersicherheit machen uns besonders 

attraktiv für den (Einzel-)Handel.
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Unsere vielfältigen  
Verpackungsmöglichkeiten 
An unserem Produktionsstandort in Emstek 

(EG11806) haben wir die Kapazitäten erweitert, um 

der wachsenden Nachfrage nach vakuumverpacktem 

Frischfleisch gerecht zu werden. 

Ein engagiertes Team von gut ausgebildeten 

Fachleuten arbeitet zusammen an der Herstellung 

einer Vielzahl vakuumierter Produkte.

Die Stärke von Vion besteht darin, dass 

wir die gesamte Lieferkette vom Schwein 

bis zur vakuumierten und etikettierten 

Verbraucherpackung überblicken. 

Die Endprodukte werden nach Kundenwunsch

zugeschnitten und können in verschiedenen 

Formen und Maßen verpackt werden. Die 

Etiketten können nach Kundenbedürfnis gestaltet 

werden und z.B. Informationen wie Preis und 

Gewicht enthalten.

In der Tabelle auf der rechten Seite finden Sie 

weitergehende Informationen.

Die Produktbilder auf den nächsten Seiten 

dienen als Inspiration und können analog der 

Angaben aus der Tabelle individuell an die 

Marktanforderungen angepasst werden.

Das Fleisch wird von einem Team gut ausgebildeter Spezialisten sorgfältig bearbeitet, um höchste Qualität zu gewährleisten

Rohware Schweinefleisch

Verpackungsgewicht Ca. 800 g – ca. 1,8 kg

Verpackungsart Kiste / Karton (versch. Maße) 

Colli-Gewicht 4kg – 20kg

Branding Food Family oder Private Label

Produktzustand Frisch oder tiefgefroren

Tägliche Verpackungskapazität Bis zu ca. 100 t
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GEWICHT
ca. 0,9 - 1,9kg 

ZUSCHNITT
Nacken (in 2-3 Stücke geschnitten)

SCHWEINE NACKEN
1 2

GEWICHT
ca. 0,7 - 1,3kg

ZUSCHNITT
Schweine Bauch geschält mit Schwarte (in 6 
Stücke geschnitten)

SCHWEINE BAUCH GESCHÄLT  
MIT SCHWARTE
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GEWICHT
ca. 0,7 - 1,4kg

ZUSCHNITT
Schweine-Rücken mit Schwarte, in ca. 1kg 
Stücke geschnitten, auch mit geritzter  
Schwarte möglich
 

SCHWEINE RÜCKEN
43

GEWICHT
ca. 0,8 - 1,5kg

ZUSCHNITT
Schweine-Lachs, in 3 Stücke geschnitten

SCHWEINE LACHS
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GEWICHT
ca. 0,9 - 1,9kg

ZUSCHNITT
Schweine-Schulter schier, 
in 3 Stücke geschnitten

SCHWEINE SCHULTER
5 6

GEWICHT
ca. 1,0 - 2,0kg

ZUSCHNITT
Dicke Stücke mit Schwarte aus der 
Schweine-Schulter

DICKE STÜCKE AUS DER 
SCHWEINE SCHULTER
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GEWICHT
ca. 0,8 - 1,7kg

ZUSCHNITT
Schweine-Schinken schier (halbierte  
Unterschale, Kugel & Hüfte)

SCHWEINE SCHINKEN
7 8

GEWICHT
ca. 1,0 - 1,5kg

ZUSCHNITT
Schweine-Hintereisbein

SCHWEINE HINTEREISBEIN
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Endlose Möglichkeiten für Ihre 
Produkte:
• kundenspezifische Zuschnitte

• höchste Qualitätsstandards

• verschiedene Verpackungsoptionen

• frisch und tiefgefroren

• Food Family oder Private Label

• für verschiedene internationale Absatzmärkte zertifiziert

Kontakt
Die Möglichkeiten unserer Vakuum-

Verpackungsmaschine sind endlos. 

Wenn Sie Wünsche haben, die 

nicht im Katalog aufgeführt sind, 

setzen Sie sich mit Ihrem lokalen 

Ansprechpartner bei Vion in 

Verbindung. Alternativ können Sie 

sich mit Vion International in

Verbindung setzen.  

Vion Food International BV

Boseind 15

5281 RM Boxtel

Niederlande

Telefon: +31 88 995 3555

E-mail: info@vionfood.nl

www.vionfoodgroup.com



www.vionfoodgroup.com


